
 

 
 

Menüplan 21.10.2024 - 25.10.2024 jeweils 11.30 Uhr bis 14.00 Uhr  (Änderungen vorbehalten) Beef & Grill & Classics 

 
Klassisches Menu 
(mit Suppe oder Salat) 

22.50 

 
Tages-Hit 

(mit Suppe oder Salat) 

22.50 

Vegetarischer Tageshit 
(mit Suppe oder Salat) 

22.50 

Montag 
21.10. 

PICCATA 
Poulet Fleisch im Ei-Käsemantel serviert mit 

Spaghetti & Tomaten-Basilikumsauce garniert 
mit Champignons & Schinken 

KLASSISCH                              
Rindshackbraten an Senfsauce dazu 

Kartoffelstock & grüne Bohnen 
PASTA                                         

Eliche an Lauch-Carbonarasauce 

Dienstag 
22.10. 

ROASTBEEF 
Roastbeef kalt aufgeschnitten  

mit Pommes frites & Tartarsauce 

FISCHGERICHT      
Sautiertes Tilapiafilet (ID)  

Kerbel-Sauerrahm dipp 
dazu Cous-cous  

& gebackener Pak choi 

ORIENTALISCH  
Tamilisches Auberginen-Curry  

& Jasminreis 

Mittwoch 
23.10. 

CORDON BLEU      
Schweins Cordon Bleu gefüllt mit 

Bauernschinken & Greyerzer Käse dazu 
Lyonner Kartoffeln  

& Marktgemüse 

VOM GRILL                                  Gebackenes 
Pouletoberschenkelsteak mit Chimichurri 

Sauce serviert  
mit Wildreis & Peperonata 

MEDITERRAN    
Vegi Cannelloni gefüllt mit mediterranem Gemüse 
auf Tomaten-Basilikum Sugo überbacken Taleggio 

& Mozzarella 

Donnerstag 
24.10. 

FISCH-KNUSPERLI  
Hausgemachte Schellfisch-Knusperli (RU) 

im Chörbli mit Kartoffel Chips 

KLASSISCH                               
Kalbsbrätchüegli im Blätterteig Pastetli 

serviert mit Trockenreis & Erbsli-
Rüebligemüse 

PASTA      
Penne mit Lauch, Kürbis & Cherry Tomaten Ragout 

Freitag 
25.10. 

POULETFLÜGELI            
               Gebackene Pouletfügeli im Chörbli 

serviert mit Country Cuts 

BURGER    
Saftiges Rindfleisch überbacken mit Feta 

Käse, Eisbergsalat, rote Zwiebeln & 
gebackene Peperoni  

dazu Tzaziki dipp  
serviert mit Pommes frites 

PICCATA         
Vegi Piccata-Zucchetti im Ei-Käsemantel serviert 

mit Spaghetti & Basilikum-Tomaten Sugo 

Alle Preise in CHF inklusive MwSt. 

Wir freuen uns auf Ihren Besuch. Reservationen unter Tel: 031 331 99 40 



 

 

 

 Menüplan 21.10.2024 - 25.10.2024 jeweils 11.30 Uhr bis 14.00 Uhr  (Änderungen vorbehalten) 
 

Unsere Preise: kleiner Salatteller 6.00 / Suppe 6.00 / Teller mittel 14.50 / Teller gross 16.50      Asian Food im Caledonia 

 

Fleisch/Fisch Vegetarisch Stärkebeilagen 

Montag 
21.10. 

Schweinefleisch  
an Satay Sauce 

Gebackener Kürbis  
an Sesamöl 

Weisser Reis  
&  

Linsen Topf 

Dienstag 
22.10. 

Gebackenes Poulet  
an süsssauer Sauce 

"Front-Cooking" 
Rindfleisch mit Shiitake 

Pilzen  
& Pak choi 

Sautiertes Mischgemüse  
mit Tofu 

Gebratener Reis mit Ei  
&  

Nudeln mit Gemüse 

Mittwoch 
23.10. 

"bo xot vang" 
Rindfleisch  

mit Kartoffeln, 
Zitronengras & 

Rotwein 

"Front-Cooking" 
Gebratene Crevetten 
(VN) mit Chili & Thai 

Basilikum 

Gedämpftes Gemüse  
mit Ingwer 

Jasminreis  
& 

Glasnudeln 

Donnerstag 
24.10. 

Gebratenes Schweinshacksteak  
mit Bundzwiebeln & Gewürzen  

Rotes Thai Curry  
mit Gemüse 

Basmatireis  
&  

Udon Nudeln 

Freitag 
25.10. 

Gedämpftes Seafoodragout  
mit Bundzwiebeln, Ingwer & Sojasauce 

Sautierter Pak choi  
mit Ingwer & Knoblauch 

"Phad thai"  
Reisnudeln mit Poulet  

&  
Jasminreis 

 

Alle Preise in CHF inklusive % MwSt. 
 



 

Wir freuen uns auf Ihren Besuch. Reservationen unter Tel: 031 331 99 40 


